


MAD UD AF HUSET

Siden 1808 har Praestegaarden Jyderup veaeret hjem for
sognets praest og samlingssted for mennesker med noget pa hjertet.
| dag er Preestegaarden igen et sted med mennesker, som drives
af hjertet, og hvor mad, kultur og historie flettes sammen
af veertskab & hjertevarme.

P& Preestegaarden lever og ander vi for at skabe autentiske
og naerveerende oplevelser, og vi szetter altid relationen mellem
mennesker i farste raekke. Her saenker vi skuldrene,
traekker vejret & nyder det gode liv.

Planleegger | en festlig anledning? Eller venter | flere gaester end
I selv kan bage eller kokkerere til? Sa kan | altid bestille mad,
brad & kager hos os. Hvad end det er til den store bryllupsdag -
en farverig rund fadselsdagsfejring eller en mindevaerdig
konfirmation - sa hjeelper vi hjertens gerne.

Hjertelig velkommen,
Pia, Lasse & Co.




- MAD MED HJERTE -

Pa Praestegaarden laver vi laekker, zerlig og hjemmelavet
mad - bade til hverdag og fest. Vi er teet pa ravarerne og de tilhg-
rende leverandarer og dyrker det enkle & altid det bedste.
For os betyder det, at vi bruger gode rdvarer - lokale, hvis det kan
skaffes, gerne gkologiske - og altid saesonens ravarer.

Vores selskabsmenuer er tiltaenkt til bade sma og store
begivenheder. Maerkedage og hgjtider. Konfirmation, fedselsdag,
barnedab eller bryllup - Og uanset hvilken nedenstdende menu

| veelger, kan | altid veere sikre pad, at ingen gar sultne fra bordet.

Vi anretter altid menuen serveringsklar pa fade og kommer den
varme mad i termokasser. Det eneste, | selv skal gare er, at skeere
kedet i tynde skiver og ligesd skeere brgdet lige for servering.
Derefter skal | blot laene jer tilbage og nyde hinandens selskab.

Alle menuer & priser er med udgangspunkt i, at | selv kommer og
afhenter pd gdrden — Men vi kan naturligvis ogsa levere imod et
mindre gebyr & 10 kr./km. tur/retur udenfor byskiltet.

- Luksus Brunch - Nordisk Tapas -
- Klassisk Buffet - Saeson Buffet -
- Smorrebred -



- LUKSUS BRUNCH -

FAMILY STYLE
Nybagt, akologisk brad m/akologisk smar
Blgde og hdrde oste med gardens sylt
Charcuteri og hjemmelavet leverpostej med bacon
/g én Cocotte fra Den Gamle Gaard
Brunchpalser & Smedens gkologiske ketchup
Rillette af dampet grred fra Musholm med citron & friske skud
Greesk yoghurt med hjemmelavet muesli, frisk frugt
& sirup fra Sidinge
Lille Brownie m/valngdder
Petit Marcipanteerte med arstidens frugt

195 kr./person (Min. 15 kuverter)
Excl. drikkevarer (Kan tilkebes)

TILVALG (PR. PERSON)

Teerte med skinke, fordrslag & pinjekerner (35 kr.)
Hjemmelavet ngddepaté (vegetarisk, gluten- & laktosefri) - (45 kr.)
Hjemmelavede kanelsnegle (25 kr.)

Hjemmebagt croissant med chokolade (25 kr.)
Ablemost fra Sidinge Frugtplantage, 2L. Bag in Box. (90 kr.)

Tilkgb minimum 15 personer.
Ngddepatéen kan dog bestilles til 1 person.



- NORDISK TAPAS -

FAMILY STYLE
3 forskellige danske oste fra Arla Unika
Spegepelse af vildt fra Astrup Gods
Roget rullepolse fra Bjergsted-Slagteren
Pglse fra Grambogdrd med soltgrret tomat og ramsleg
Dansk skinke fra Grambogaard
Handpillede luksusrejer i urtemarinade

Teerte med porre & citrontimian
Sma glas med ristet Nordisk Tempeh fra Contempehrary
& marinerede eerter pa bund af sprgd salat
Krydrede frikadeller
Friterede speltkugler med krydderurter og Fyrtdrnsost
fra Thise Mejeri
Arstidens salat

Cremet persillepesto
Hummus pad kikaerter fra Kragerup Gods
Sprade kiks m/Gammelknas fra Arla Unika
@kologisk surdejsrugbrad, foccaciabrgd & surdejsbrad

245 kr./person (Min. 15 kuverter)
Excl. drikkevarer (Kan tilkgbes)

TILVALG (PR. PERSON)
Hjemmelavet naddepaté (vegetarisk, gluten- & laktosefri) - (45 kr.)
Kagetapas med tre sma kager (50 kr.)




- KLASSISK BUFFET -

FORRET
Cremet tunmousse m/luksusrejer & granne spirer.
Sma glas af dampet grred m/creme fraiche & spaed salat
Hertil nybagt groft maltbred & spredt
foccaciabred & gkologisk smar.

HOVEDRET
Langtidsstegt kalveculotte
Sennepsglaseret skinke m/honning & mark al
Klassiske cremede fladekartofler
Ovnbagte petitkartofler m/hjemmelavet sauce
3 salater af frisk torvegrgnt efter sezesonen.
Hjemmelavet persillepesto & rart hvidlegssmar

DESSERT
Hjemmelavet jordbzeris m/ngddeknas
& Lasses sma marcipanteerter m/arstidens frugt

295 kr./person (Min. 15 kuverter)
Excl. drikkevarer (Kan tilkgbes)

TILVALG (PR. PERSON)
Hjemmelavede velkomstsnacks (60 kr.)
Hjemmelavede frikadeller (30 kr.)
Kyllingespyd & grentsagssteenger med dip (35 kr.)
Kalvemarbrad istedet for culotte (60 kr.)
Natmad: Pulled Pork-Burgere (95 kr.)




- SASON BUFFET -

Efter saeson

Vores seesonbuffet tilpasses 3 gange drligt efter saesonen.
Fra spaede rabarber & drets farste asparges i foraret, til stimevis af
modne tomater & friske jordskokker i sensommeren.

Pa Preestegaarden er det vigtigt for os at bruge lokale ravarer og
derfor er det et naturligt dogme for os at felge saesonernes indivi-
duelle kunnen. For hver saeson sker der noget nyt og vi tager stilling
til hvilke rdvarer vores lokale producenter ligger inde med.

Derfra skaber vi en seesonmenu der er bestemt udfra hvad vi kan fa
pa torvet i den kommende saeson. Vores menuer vil derfor lgbende
blive opdateret. Find nyeste menu pa hjemmesiden her.

Saesonen menuen er derfor naturligt udskiffende -
men prisen er den samme.

295 kr./person (Min. 15 kuverter)
Excl. drikkevarer (Kan tilkebes)


https://www.jyderuppraestegaard.dk/mad-ud-af-huset/menuer/saeson-buffet/

- SMORREBROD -

Praestegaardens smarrebrgd ud af huset er lavet
med de samme laekre, hjemmelavede ravarer, som vi bruger i
gardrestauranten, men stykkerne er mindre og mere simple.
Vianbefaler at man bestiller 2-3 stk. pr. person

VALG IMELLEM:
- £g & Rejer m/hjemmergrt mayo -
- Hjemmelavet hgnsesalat m/bacon -
- Roastbeef m/hjemmelavet pickles & peberrod -
- Saesonens Smarrebrad -

45 kr./stk.

TILVALG (PR. PERSON)
Hjemmelavet ngddepaté (vegetarisk, gluten- & laktosefri) - (45 kr.)
Kagetapas med tre sma kager (50 kr.)




- BESOG OS -

Hele dret rundt findes der flere skanne
hejtider & anledninger, som laegger op til fest & farver.
Uanset baggrunden for den festlige fejring, sa hjaelper vi hjertens
gerne med at skabe de gastronomiske rammer.

Lad os bruge tiden i kekkenet v/gryderne, sa kan | nyde
tiden sammen med jeres gaester.

@nsker | at komme forbi og f& en forsmag?

Laeg vej ind forbi den gamle praestegaard. | formiddags-
timerne kan der nydes en laekker brunch-tallerken og til frokost
byder vi bl.a. pa hgjtbelagt smarrebrad & vores personlige
favoritter iblandt de lune frokostretter. Hele dagen igennem kan
der nydes friskbrygget kaffe & nybagte kager.

Find dbningstiderne via jyderuppraestegaard.dk -
Vi glaeder os meget til at byde jer velkommen.

De Varmeste Hilsner,
Pia, Lasse & Co.
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